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Verdejo

VARIEDAD DE LA UVA:
Verdejo (90%) y
Sauvignon Blanc (10%)

GRADOS: 13,5% Vol.

DESCRIPCION

Es un vino elaborado a partir de un coupage de uvas

Verdejo (90%) y Sauvignon Blanc (10%) procedentes de NOTA DE CATA'Y MARIDAJE

distintas parcelas, situadas todas en un entorno de no mas Color amarillo pajizo con matices alimonados en

de 4 kilémetros de la bodega. Buscamos el equilibrio capa fina. Intensidad aromatica alta, fruta tropical

entre un verdejo cldsico y un verdejo moderno, con fondo con un fondo herbdceo y anisado caracteristico de

de fruta tropical y una intensidad aromadtica alta. la variedad. En boca muestra un importante
volumen, untuoso y muy agradable.

ELABORACION Es un vino que supone una revision actual del cldsico

verdejo.
Combina perfectamente con pescado y marisco
fresco, pasta, arroces y carnes blancas.

Se realiza una maceraciéon en frio de la uva para
favorecer la expresion aromdtica de la uva, a
continuacion se realiza una fermentacion encaminada a
obtener un vino fresco y agradable en boca. Por tltimo el
vino se cria sobre sus lias durante 1 mes para ganar
untuosidad en boca y volumen en boca.

Conservar en lugar fresco y seco.
Servir entre 8°Cy 10° C.

VINEDOS
Buscamos las parcelas y los clones de verdejo con una mayor
intensidad aromdtica. En la eleccién del inicio de la vendimia se
prioriza el punto miximo de potencial aromdtico de la uva.
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